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Carte Traiteur  
 

Ta r i f s  T T C  à  c o m p t e r  d u  1 5 / 0 4 / 2 4 .  

 

 

C o m m a n d e  m i n i m u m  d e  6  p a r t s  :  

n o u s  n e  p o u v o n s  p a s  n o u s  p e r m e t t r e  d e  f a b r i q u e r  m o i n s  d e  6  p a r t s  d ’ u n  p l a t ,  

m e r c i  d e  v o t r e  c o m p r é h e n s i o n .  

• 

C o m m a n d e  1  s e m a i n e  à  l ’ a v a n c e  e t  s e l o n  l e  m a r c h é  

• 

S o u s  c o n d i t i o n s  d e  d i s p o n i b i l i t é  à  l a  c o m m a n d e  

• 

L e s  p l a t s  s o n t  à  r é c u p é r e r  f r o i d s  a u  l a b o r a t o i r e  s u i v a n t  n o s  h o r a i r e s  d ’ o u v e r t u r e  

( O u v e r t  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  e t  s a m e d i  m a t i n )  

• 

E t  r e t r o u v e z  s u r  l e  s i t e  w w w . b o l o k o . f r  t o u s  n o s  p l a t s  e n  b o c a u x .  

 

 

 

 

M i s e s  e n  b o u c h e  :  

• Plateau apéritif froid : 48 pièces • 76€ le plateau / 24 pièces • 41€ le plateau 

• Plateau apéritif chaud : 38 pièces • 56€ le plateau / 18 pièces • 31€ le plateau 

• Plateau de chiffonnade de charcuterie : 60 bouchées • 30€ le plateau / 30 bouchées • 18€ le plateau 

• Plateau de fromage de fromages secs variés : 40 bouchées • 30€ le plateau / 20 bouchées • 18€ le plateau 

• Plateau de tarte chaude Quiche / Pizza : 60 bouchées • 33 € le plateau / 30 bouchées • 20€ le plateau 

 

C u i s i n i e r  –  T r a i t e u r  
C r é a t e u r  d e  r é c e p t i o n  

Pr i n t e m p s  / E t é  2 0 2 4  
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E n t r é e s  f r o i d e s  :   

• Terrine de foie gras de canard maison, chutney du moment et pain de banane • 8.40 € la part  

• Chou guacamole, truite gravelax et gambas pochées façon thaï • 8.40 € la part  

• Version végétarienne : Eclair végétal, pétales de légumes et vinaigrette de saison • 6.30 € la part  

• Pressé de rouget et légumes en feuilletine de courgette au basilic • 6.50 € la part  

• Pâté en croûte du moment • 6.30 € la part 

 
E n t r é e s  c h a u d e s  :   

• Cassolette de gambas snackées, piperade et chiffonnade de chorizo ibérique • 11.50 € la part 
 

Po i s s o n s  :   

• Dos de flétan (ou poisson du marché) • 9 € la part  - sauce au choix : beurre blanc / armoricaine écrevisse / 

safrané / sauce champagne  

• Pavé de saumon , crème de ciboulette • 9 € la part 

 

• Plat Végétarien : Brochette de falafel de pois chiches • 8 € la part (possible à l’unité) 

 

V i a n d e s  :   

• Pressé de volaille méridional (pesto, tomate et pignons de pin), jus aromatique • 9.50 € la part  

• Fondant de veau sauce au choix • 9.50 € la part jus au thym / crème aux cèpes / ou morille (+3€) 

• Bœuf gentiment braisé sauce au choix • 9.50 € la part jus au thym / jus vieilles côtes / ou morille (+3€) 

• Gigotine de pintade sur l’os, jus chimichurri • 9.50 € la part 

• Epaule de cochon de pays cuite au fumoir et petit jus aux aromates • 9.50 € la part 

• Pavé de veau, cuit au feu de bois, jus noisette • 11.50 € la part 

 

L é g u m e s  e t  g a r n i t u r e s  •  4 . 8 0 € la part : 1 légume + 1 féculent au choix 

 

Risotto crémeux       Soufflé de courgettes et pesto 

Gratin dauphinois      Poêlée de légumes d’été rôtis au beurre d’herbes 

Moelleux de pomme de terre cœur champignons  Risotto de lentilles de la Ferme des Bornes 

Moelleux de pomme de terre cœur fourme    

 

E n  s u p p l é m e n t  :  

• Poêlée de champignons forestiers • 4.50 € la part de 50g environ 

Pour agrémenter votre sauce ou vos garnitures 

 

L e s  p l a t s  c o m p l e t s  :   

• Paella : ½ cuisse de poulet, poisson, gambas, moules, fruits de mer • 14 € la part 

• Lasagnes au bœuf : lasagnes maison  • 10 € la part  

• Veau provençal et riz pilaf • 10 € la part  

• Marmite de boeuf mijoté au côtes du forez, lardons de la ferme Chazal et penne • 10 € la part  

• Tartifourme et saucisson cuit • 10 € la part  

• Tajine de poulet aux légumes de saison et semoule • 12 € la part 

• Chili con carne complet (bœuf riz, guacamole, véritable cheddar et crème double) • 14 € la part  

• Cuisse de poulet de Thoranche façon basquaise et riz 3 saveurs • 11.50 € la part  


